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 السيرة الذاتية

وليد صبحى صابر عربد.   

جامعة بنها  الأغذية،( قسم الرقابة الصحية على )مدرسزميل   

Email::  walid.arab@fvtm.bu.edu.eg  

  
 
 
 
 
                                                   

بوليد صبحى صابر عر  : الاسم   

 تحليل مركز عضو– ومنتجاتها اللحوم على الصحية الرقابة قسم

.بنها جامعة- البيطرى الطب كلية- الأغذية  
:العمل مكان  

92299392010 :التليفونات ارقام   

                                   :الميلاد تاريخ  81/40/6197

:الميلاد محل القليوبية  

لقليوبيةا محافظة – طوخ مدينة الإقامة: محل   

 walid.arab@fvtm.bu.edu.eg  :الايميل 
 

  

 

 

تحسين  بعنوان) الاغذية ميكروبيولوجي تخصص البيطرية الطبية العلوم في دكتوراه

بنها جامعة البيطري الطب كلية-( اللحوم لمطعم  مدينة جامعية جودة وجبات   
2010 

 ومنتجاتها اللحوم على الصحية الرقابة تخصص البيطرية الطبية العلوم ماجستير

بنها جامعة البيطري الطب كلية-( للحوم السمان  يالتقييم البكتريولوج بعنوان)  
2005 

  بنها جامعة البيطري الطب كلية- جيد عام ديرتق- البيطرية الطبية العلوم في بكالوريوس
 

 

1999 

 البيانات الشخصية

 المؤهلات العلمية

mailto:%20walid.arab@fvtm.bu.edu.eg
mailto:%20walid.arab@fvtm.bu.edu.eg
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  ن ن  أوائل فيتعي  بكلية  التعليمي البيطريبالمستشفن  1/7/2000الخريجي 

 جامعة بنها  -البيطريالطب 

 الى  7/2000بالقوات المسلحة من  الحيواني الإنتاج بمزارع احتياطي ضابط

1/2003 

  من    جامعة بنها  -البيطري طبيب بيطري بمستشفن كلية الطب :

                                                .   29/09/2019حتى  1/7/2000

  زميل )مدرس( بقسم الرقابة الصحية على الأغذية تخصص اللحوم

 وحتى تاريخه  30/09/2019جامعة بنها من  –بمستشفن كلية الطب البيطري

 2020جامعة بنها من عام  – عضو مركز تحليل الأغذية بكلية الطب البيطري 

 وحتى تاريخه. 

  عضو فريق الجودة بالكلية ومسئول المراجعة والتطوير للوحدات الخاصة

 . بالكلية

 

  

 2023أغسطس  أساسيات التحول الرقمي -1

 2023مارس   14 - 13 التخطيط الاستراتيجي  -2

 2023مارس   16 – 15 تنظيم المؤتمرات العلمية  -3

 2023مارس   23 – 22 ارات الإلكترونيةبنوك الأسئلة والاختب -4

 2023مارس   29 – 28 النزاهة والشفافية  -5

 2023مارس   31 – 30 العلميتسويق البحث  -6

 2023نوفمبر  16 -15 نظام الساعات المعتمدة   -7

 

 

 

 

 التدرج الوظيفي و الأكاديمي

الدورات العلمية لتنمية قدرات اعضاء هيئة التدريس والمشاركة 
 المجتمعية

 الأنشطة التدريسية والعلمية  داخل مركز تحليل الأغذية
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 و الايزو  2020-11و الهاسيب  2020-11دورات تطبيق نظم الجودة الشاملة  تدريس
 2020-11بتاري    خ 

 -و  2021-08و الهاسيب  2021-08دورات تطبيق نظم الجودة الشاملة  ستدري
 2021-08الايزو بتاري    خ 

 -و  2022-08و الهاسيب  2022-08دورات تطبيق نظم الجودة الشاملة  تدريس
 2022-08الايزو بتاري    خ 

 – 2020-11عملي بقسم التغذية بمستشفى جامعة بنها تدريب  
 وحتى الان 2010منذ عام للطلاب  ج  الخار  ميدانية وتدريب عملي  زيارات 
 ي مجازر الدواجن بمحافظة  يارات

ى
ميدانية وتدريب عملي للطلاب بمجموعة ف

 2020و  2019القليوبية 

 

 

 

ي للكشف عن جودة وصلاحية كافة  .1 اجراء كافة الاختبارات الحسية والكيميائية والميكروبيولوج 

 .  أنواع الأغذية للاستهلاك الآدمي

 غذية بالطرق التقليدية والحديثة. الكشف عن غش الأ .2

 تحديد المواد الحافظة والمضافات الغذائية.  .3

ية.  .4  الكشف عن المتبقيات السامة بالأغذية مثل المعادن الثقيلة والمبيدات الحشر

5.  . ي
ي عزل وتصنيف ميكروبات التسمم الغذائ 

ن
 استخدام التقنيات الحديثة ف

ن  .6 ن والعاملي   . وسلامة الأغذيةبمجال صحة  عقد دورات تدريبية للأطباء البيطريي 

ي تصاحب إنتاج  .7
ي حل المشاكل التى

ن
كات الأغذية للمساهمة ف تقديم الاستشارات العلمية للفنادق وشر

 المواد الغذائية وتقديم حلول لها. 

 تحليل الأعلاف وقياس السموم الفطرية بها وبيان مطابقتها للمواصفات القياسية.  .8

ن بمجال الأغذية  عقد الندوات والدورات التدريبية مما  .9 ن الجامعة والمهتمي  يشكل أداة وصل بي 

ي المؤسسات الصحية المختلفة. 
ن
ن ف  والعاملي 

ي تجرى بالمركز لتكون   .10
ي مجال تحليل الأغذية وتجميع نتائج التحاليل التى

ن
تكوين نواة وحدة بحثية ف

ي هذا المجال. 
ن
 مرجعا لدراسات مستقبلية ف

جتمع من أجل تقديم الخدمة الغذائية على أفضل وجه العمل على زيادة تفاعل الجامعة مع الم  .11

 للنهوض بالمستوى الصحىي للمواطن المصري. 

ي إجراء بعض أبحاث الماجستي  والدكتوراه وذلك بما يتعلق بالجانب العملىي بالرسائل   .12
ن
المساعدة ف

 العلمية. 

 الأنشطة التدريبية والمهام المختلفة داخل مركز تحليل الأغذية
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التقييم البكتريولوجي للحوم السمان  (:2005رسالة الماجستير ) – 1  

تحسين جودة وجبات اللحوم لمطعم مدينة : (2010) الدكتوراهلة رسا – 2

             جامعية 

 

 

  
ي فعاليات القوافل الصيفية لتدريب طلاب مرحلة البكالوريوس  -1

ن
ـــــاركة بالحضور والمناقشة ف ي المشــ

ن
 ف

ة من   2019يوليو  20-17الفيى
ـــــاركة واجتياز دورة تويفل من مركز الخدمات ال -2 عامة للغات الأجنبية بجامعة بنها بسكور عالىي المشــ

ـــخ   2009-09-27بدرجة امتياز بتاريـ
ن بوزارة السياحة مايو    FOOD SAFETY RISK MANAGEMENTحضور دورة  -3 لمدة أسبوعي 

2010 . 
ي تواجه صناعة الدواجن من  -4

يال الفرنسية بعنوان التحديات التى كة مي  ي مؤتمر شر
ن
 19-17المشاركة ف

 . 2013ابريل 
ات الميكروبية لزيادة الإنتاجية ال -5 يال الفرنسية بعنوان السيطرة على التاثي  كة مي  ي مؤتمر شر

ن
مشاركة ف

ي الدواجن  من 
ن
 . 2014ابريل  25-23ف

ـــــاركة  -6 ي فعاليات الندوة العلمية تحت عنوان )كيفية إدارة الكوارث المشــ
ن
بالحضور والمناقشة ف

 . 10/12/2019عة بنها بتاريــــخ والأزمات( نظمتها كلية الطب البيطري جام
 مصر ( بتاريــــخ  -7

ن
راع الأحياء المائية والمصايد ف ن ه على اسيى حضور ندوة بعنوان )تغي  المناخ وتأثي 

14/6/2022 . 
ــخ  -8  . بالمستشفن البيطرى التعليمى  27/6/2022حضور يوم مجائن بتاريــ
ن عام  -9 ي إدارة الدفاع المدئن ببنها لمدة أسبوعي 

ن
 .  2019حضور دورة تدريبة ف

ي حضور المؤتمر العلمىي السابع لكلية الطب البيطري جامعة بنها بتاريــــخ  -10
ن
 24/7/2022المشاركة ف

 تحت اسم:  27/7/2022إلى 
(Climate change and the future of animal wealth “challenges and prospects”) 

 

 

 

 أولا : رسائل الماجستير
 ناقشةالم تاريخ  الحالة  التسجيل تاريخ  الاسم 

   تنتهى لم 2021  حسان هند 1

 2023-11-16  المناقشة تمت 2022  احمد  صفية 2

   تنتهى لم 2020  الاحمدى محمد 3

 2022-10-16  المناقشة تمت 2020  حراز محمد سارة 4

   تنتهى لم 2014 شمس محمد 5

 الرسائل العلمية الحاصله عليها

 الندوات العلمية وورش العمل

 الرسائل العلمية المشرفة عليها لطلاب الدراسات العليا
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   تنتهى لم 2021  يونس يونس محمد 6

 الدكتوراه:ثانيا رسائل 
 المناقشة تاريخ  الحالة  التسجيل تاريخ  الاسم 

   تنتهى لم 2020 جميل طه بوسى 1

 2023-10-24 المناقشة تمت 2020 محمد احمد أيهاب 2

   تنتهى لم 2022 هلال محمد عادل دعاء 3

   تنتهى لم 2022 الهيتى محمود محمد 4

   تنتهى لم 2022 محمد وجدى هالة 5

 2023-10-29 المناقشة تمت 2023 الله عبد إبراهيم شيماء 6

   تنتهى لم   المنصف عبد اللطيف عبد احمد 7

 
 
 
 
 

1- Gehan S.A. Eltanani and Walid S. Arab. .2021  Quality Assurance of Some Meat 
Products.Alexandria Journal of Veterinary Sciences, Vol. 69 (1):70-75. 

2- Osama. M. Abbass , Saad. M. Saad, Mohammed A. Hassan and Walid. S. Arab.2021. 
Incidence of Salmonellae and E. coli in Meals served in Egyptian Hotels.Benha 
Veterinary Medical Journal,40(2) :120-123. 

 

3- Sara M. Haraz , AboBaker M. Edris , Radwa A. Lela and Walid S. Arab.2022. Effect of 
thyme oil and nisin on Bacillus cereus in chicken fillet.Benha Veterinary Medical 
Journal,43(1) :114-117. 

 

4- Amina Mohamed Elrais , Walid S. Arab , Khalid Ibrahim Sallam , Walaa Abd Elmegid , 
Fatma Elgendy , Walid Elmonir , Kálmán Imre , Adriana Morar , Viorel Herman and 
Haitham Elaadli.2022. Prevalence, Virulence Genes, Phylogenetic Analysis, and 
Antimicrobial Resistance Profile of Helicobacter Species in Chicken Meat and 
Their Associated Environment at Retail Shops in Egypt. Journals ,Foods,Volume 
11 ,Issue 13:1890-1903. 

 قائمه بأهم الابحاث العلمية المنشورة

https://www.mdpi.com/about/journals
https://www.mdpi.com/journal/foods
https://www.mdpi.com/2304-8158/11
https://www.mdpi.com/2304-8158/11
https://www.mdpi.com/2304-8158/11/13
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5- Amina Mohamed Elrais ; Reyad Rabea Shawish ; Walla Abdel Megid; Mona Abdallah 
and Walid S. Arab.2022. Shelf-life extension and Campylobacter jejuni inhibition 
by application of zinc oxide nanoparticles in chicken fillets. Mansoura Veterinary 
Medical Journal 23:1 (2022) :70-78. 

 

6- Ehab A. Hussein, abobakr M. Edris, Ayman H. Mansour and Walid S. 
Arab.2023.The existence of polycyclic aromatic hydrocarbons in 
commercially grilled beef kofta and chicken meat in El-Gharbia governorate 
markets. Benha Veterinary Medical Journal,44(1) :5-8. 

7- Haytham M. Hassan, Hemmat M. Ibrahim, Mohamed A. Hassan, Amina M. 
Alrais and Walid S. Arab.2023.Hygienic evaluation of meat handlers and 
equipment in meat preparation sector in some markets in Qalyubia 
Governorate.Benha Veterinary Medical Journal 45 (2023) 131-135. 

8- Doaa Helal1, Abobakr Edris , Amina Elrays , Walid Arab.2024. Existence and 
control of some heavy metals in chicken breast meat and giblet.Journal of 
Advanced Veterinary Research ,   Volume 14, Issue 3: 510-513. 

9- Safia Zahran, Abobakr M. Edris , Nermeen F. Elshopary , Walid S. Arab.2023, 
Prevalence of Yersinia Enterocolitica and other species in some retailed 
chicken meat products, Benha Veterinary Medical Journal 45 (2023) 157-16. 

10- Shymaa Y.A. Ibrahim1 , Shaimaa A. Abd El-kader2 , Walaa M. Gomaa3 , 

Walid S. Arab1 , Rasha Elsabagh1.2024, Assessment of the potential impacts 
of garlic and/or sage essential oils on quality enhancement of chilled tilapia 
fish kofta, .Journal of Advanced Veterinary Research ,   Volume 14, Issue 2: 
282-285. 

11- Osama. M. Abbass , Saad. M. Saad, Mohammed A. Hassan and Walid. S. 
Arab.2021. Incidence of Staphylococcus enterotoxins in some meals served in 
Egyptian hotel.Benha Veterinary Medical Journal,40(2) :120-123. 

12- Bossi Gamil , Amani M. Salem , Walid S. Arab , Islam I. Sabeq (Islam 
Sabike).2024, The microbiological quality, shelf-life, and multidrug-resistant 
Salmonella contamination rates assessment in chicken giblets purchased 
from live poultry shops, The Microbe 3 (2024) 100057. 

13- Shymaa Y.A. Ibrahim1 , Shaimaa A. Abd El-kader2 , Walaa M. Gomaa3 , 

Walid S. Arab1 , Rasha Elsabagh1.2023, Assessment of the potential impacts 
of garlic and/or sage essential oils on quality enhancement of chilled tilapia 
fish kofta, . Benha Veterinary Medical Journal,45(2) :190-194. 

 

 

 

   دورات التدريب على تكنولوجيا المعلومات والاتصالات والجودة 
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1. Microsoft Office Processing: held in OMMAT GROUP from 09 April – 13 April 

2017.   

2. Training for Building and implantation plans  05 April  2017. 

3. Training for European foundation for quality management 02 may 2017. 

4. Training  for TQM/EFQM foundation  03 may 2017. 

5. Training  Statistical Quality Management   07 may 2017. 

 

 

.والرسميةالأم  اللغة العربية:اللغة  – 1  

اللغة الإنجليزية: جيد جدا. – 2  

 

 

                 عميد الكلية                                               رئيس القسم         

                                      
 

عباس      نأ.د/ أمانى عبد الرحم                                    سالم أمانى محمدأ.د/ 
                            

 

 مهارات التواصل


